
ART & BRUNCH

Cestita de Mini bollería de mantequilla.
(croissant, berlina de crema, muffin de chocolate)

Panes surtidos de masa madre 
(pan payés, centeno, pipas).

Tarrito de Yogur con toppings  
de frutos secos y liofilizados.

Fruta fresca 
(piña, melón, sandia).

Embutidos "de aquí y de allí“ 
(paleta Ibérica, mortadela de Bolonia).

Tomate natural rallado,  
mermelada artesana, mantequilla,  

aceite de oliva virgen extra  
y miel de caña.

Zumo de naranja natural,  
café ó infusión.



Nuestro Huevo Benedictine
escalfado con salteado de espinacas tiernas  

y champiñón, salmón ahumado y  
salsa Bearnesa.

Focaccia tostada de lacón y 
 queso San Simón  

con crema trufada y rúcula.

Burger-bun de ternera, pickles,  
queso cheddar y bbq.

Huevos Sloopy-Joe 
camperos y revueltos sobre gofre con  
“ragú” de ternera y queso parmesano

(supl +2,00 €).

Tosta Kara-age
Dados de pollo, jugosos y crujientes,  

con guacamole en pan de molde hojaldrado 
(supl +2,00 €).

A escoger el plato principal entre


